Notificacion escrita de los principales alérgenos
alimentarios incluidos como ingredientes

Norma regulatoria 6 CCR 1010-2: Establecimientos de venta de alimentos al por menor

Identificacion de los nueve principales alérgenos
incluidos como ingredientes
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Cacahuates Ajonjoli o sésamo
La exposicion involuntaria a los alérgenos alimentarios es
un riesgo grave para los consumidores con alergias
alimentarias. Los consumidores dependen de la informacion
Los establecimientos deberan notificar so.bre cual.qqler 1ngred1ente que sea L!n .alergeno . ,

por escrito a los consumidores que alimentario importante. Los establecimientos notificaran a

Solicit?n inlf()rmaciénlsobre los los consumidores que deben preguntar sobre los principales
principales alergenos alimentarios r . : . . . .
incluidos como ingredientes alergenos alimentarios incluidos como ingredientes en las
opciones del menu.
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Notificacion escrita de los principales alérgenos
alimentarios incluidos como ingredientes

Norma regulatoria 6 CCR 1010-2: Establecimientos de venta de alimentos al por menor

Un ejemplo de declaracidon que podria figurar en un menu, en una tarjeta de
mesa, en un tablero informativo o cartel que informe al consumidor sobre los
principales alérgenos alimentarios presentes como ingredientes podria ser:

Los siguientes alérgenos alimentarios principales se utilizan como
ingredientes: leche, huevo, pescado, mariscos crustaceos, frutos secos,
cacahuates, trigo, soya y ajonjoli o sésamo. Si desea obtener mas
informacion sobre estos ingredientes, hable con el personal.
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La notificacion por escrito puede brindarse de muchas formas, tales como: medios
fisicos o electronicos, entre ellos, folletos, avisos en mostradores del deli o menus,
declaraciones en el etiquetado, tarjetas de mesa, carteles u otros medios escritos

eficaces.
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